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Pastèque
Poulet Basquaise X X T

Riz
Courgettes

Fromage X

Fruit

Macédoine de légumes X X X X

Vol-au-vent de la mer X X X X X X

Semoule T X T

Carottes
Tarte aux abricots X X T X X

Melon
Raviolis T X X

Salade verte T X T X

Petits suisses aux fruits X

Concombres vinaigrette T X T X

Rôti de boeuf froid
Salade de coquillettes T X X X

Fromage blanc X

Fruit

Carottes râpées T X T X

Croque fromage X X T T T X T

Petits pois
Pommes de terre sautées X

Glace à la vanille X X T T T T

Pains et baguettes des boulangeries de 
Dompierre-sur-Mer

X

TOUTE  LA  SEMAINE 

* Préparé sur place.        
Les allergènes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées.

Attention les menus sont susceptibles de changer selon l'approvisionnement.
Fromage à la coupe

VENDREDI 19 JUIN  

JEUDI 18 JUIN                             

France

France

MARDI 16 JUIN

MERCREDI 17 JUIN
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LUNDI 15 JUIN

France

INGRÉDIENTS  ALLERGÈNES
X = ALLERGÈNE PRÉSENT · T = TRACE D’ALLERGÈNE

TRAÇABILITÉ  
DES  VIANDES

Du 15 au 19 juin 2026  

Semaine 25
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