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Melon
Cote de porc Frorce
Choux-fleur O X
Semoule Eaimen X T X T
Liégeois chocolat X
Tomates crues T X T X
Dos de lieu noir sauce chorizo X X
Haricots verts X
Pommes de terre grenaille X
Yaourt aux fruits mixés X
Pastéque
Bolognaise Frorce
Spaghetti =>4 T T X T
Fromage blanc X
Concombres vinaigrette* T X T X
Steak de poulet Frorce
Carottes sautées X T
Purée de pois cassés X X
Semoule au lait T X T X T
TOUTE LA SEMAINE
Pains et baguettes des boulangeries de X
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. 2
Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées. Fromage 2 la coupe

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.



