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LUNDI 18 MAI
Betteraves aux pommes* T X T X
Chipolatas T T T Fr o ce
Frites
Fromage X
Fruit
MARDI 19 MAI
Salade de coquillettes* X X X T X
Réti de dinde Fr o ce
- Duo de haricots wgé%g X
BU‘“R/
Yaourt de la ferme Q@
Melon
Jambon blanc
Purée de pomme de terre X X
Yaourt nature sucré X
Concombres T X T X
Boeuf Stroganoff X X Fr - ce
Carottes X
Pates macaroni X T T
Ei Glace Vanille X X T T TT
Timbale glace chocolat vanille (Maternelles) X T
Coleslaw* X X X
Poisson du marché X X X
Brocolis Eﬂ
Riz T
Petits suisses nature sucrés X
TOUTE LA SEMAINE
Pains et baguettes des boulangeries de ”
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. y ]
Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées. Fromage 2 la coupe

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.



