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Du 27 avril au 1er mai 2026

TRACABILITE
DES VIANDES

Semaine 18
) ﬁ,ﬁges/
——

LUNDI 27 AVRIL

Lait & pdts a base de lait (y compris de lactose)

Crustacés et produits a base de crustacés
Mollusques & pdts a base de mollusques
Poissons et produits a base de poissons
Arachides et produits a base d'arachides
Moutarde et produits a base de moutarde

CEufs et produits a base d’ceufs
Soja et produits a base de soja
Anhydride sulfureux et sulfites
Céréales contenant du gluten
Lupin et produits a base de lupin
Céleri et produits a base de céleri

Graines de sésame
Fruits a coques

NAISSANCE

ELEVAGE
[ABATTAGE

Pasteque
Omelette X
Pommes de terre sautées
Brocolis
Yaourt nature sucré X

MARDI 28 AVRIL

Carottes rapées™
Cordon bleu
Haricots verts

e Riz
-~ Fromage
Fruit

MERCREDI 29 AVRIL

Concombres vinaigrette*
Ro6ti de porc Frorce
Petits pois carottes
Pot de creme chocolat T X T TT

T
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JEUDI 30 AVRIL
Salade de tomates, mais & thon*

Réti de veau Froice
Carottes sautées = X
Spaghetti X X X
Fromage blanc aux fruits X
Gateau aux marrons = X X X

VENDREDI 01 MAI

TOUTE LA SEMAINE

Pains et baguettes des boulangeries de
Dompierre-sur-Mer

* Préparé sur place.
Les allergenes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées.
Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.
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°* Fromage a la coupe



