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Du 20 au 24 avril 2026

INGREDIENTS ALLERGENES
X = ALLERGENE PRESENT - T = TRACE D’ALLERGENE
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pour chague enfant
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LUNDI 20 AVRIL
_Ei Betterave vinaigrette TT X X
Hachis parmentier -é X Fr o ce
Salade verte T X X
Salade de fruits
MARDI 21 AVRIL
Radis beurre X
Rougail saucisse —é T T X Froce
Ei Courgettes sautées X
Yaourt nature de la ferme X
Quatre-quarts X X T X
Salade coleslaw X X X X
Omelette X
Pommes noisettes P X
Fromage X

Ei Poire

JEUDI 23 AVRIL

Concombre feta X
Nugget de blé TT T T X T
5% Carottes sautées X
Tarte au chocolat X X X A % B
Salade de crudités TT X X
Poisson du marché a I'estragon TX T T X X X
Cceur de blé Py X X
Fromage X
Fruit
TOUTE LA SEMAINE
Pains et baguettes des boulangeries de o
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. 2

Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées.

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.

Fromage a la coupe



