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LUNDI 23 MARS
Carottes rapées a l'orange* Eii T X T X
Cote de porc X Frorce
Y Eii Coquillettes X T
Fromage X
Fruit
MARDI 24 MARS
Rosette & cornichons X T T X
Boulettes d'agneau sauce tomate T X T Frorce
Gratin de chou-fleur A X X

Compote de pommes

Taboulé
Omelette a 'emmental
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Ratatouille \Q&‘IARIEN
Fromage blanc

JEUDI 26 MARS

Salade aux fromages* T X T X
Couscous végétal
o
Falafels T TT T X T ':gmmm
Créme au chocolat TT T TT
_é Salade mexicaine* X X
Beignets de calamars TT T X X
# Haricots verts == X
Fromage X

Poire au sirop

TOUTE LA SEMAINE Ea)
Pains et baguettes des boulangeries de e’ X
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. 2
Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées. Fromage 2 la coupe

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.



