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Betterave vinaigrette* T X T X

Émincé de bœuf X

Duo de haricots X

Semoule au lait X X X

Macédoine* T X T X

Chipolatas
Écrasé de pomme de terre X

Bûchette de chèvre X

Clémentine

Concombre vinaigrette* T X T X

Sauté de dinde X X

Tortis tricolores X

Petits suisses X

Salade Coleslaw* X X

Croque fromage T X T T X T

Ratatouille
Fromage blanc X

Roulé au chocolat X X X

Radis beurre X

Poisson sauce fruits de mer X X X X X

Riz
Yaourt aux fruits mixés X                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               

Pains et baguettes des boulangeries de 
Dompierre-sur-Mer

X

TOUTE  LA  SEMAINE 

* Préparé sur place.        
Les allergènes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées.

Attention les menus sont susceptibles de changer selon l'approvisionnement.
Fromage à la coupe

VENDREDI 13 MARS      

JEUDI 12 MARS                                           

France

MARDI 10 MARS   

France

MERCREDI 11 MARS    
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LUNDI 09 MARS           

France

INGRÉDIENTS  ALLERGÈNES
X = ALLERGÈNE PRÉSENT · T = TRACE D’ALLERGÈNE

TRAÇABILITÉ  
DES  VIANDES

Du 9 au 13 mars 2026  

Semaine 11
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