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LUNDI 02 MARS
Ea Carottes rapées vinaigrette* T X T X
o Steak de veau Frorce
g Purée de pois cassés X T X
Cantal
Kiwi
MARDI 03 MARS
@ Céléri rémoulade* T X T X
Nuggets de blé TT T T X T
Petits pois carottes ”}g“‘"
P .( VEGETARIEN
Yaourt de la ferme X
Feuilleté Dubarry XX T T 7T TX T T
Ro6ti de veau Frorce
@ Haricots beurre X
Camembert X
Banane
JEUDI 05 MARS
Salade piémontaise* X X X
Tarte aux 3 fromages XX T T T X T T
Saladeverte g T X T X
Brie X
=5 Pomme
Salade de tomates & mais* T X T X
-4 Brandade de poisson X X
Ile flottante X X
TOUTE LA SEMAINE
Pains et baguettes des boulangeries de .
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. 2
Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées. Fromage 4 la coupe

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.



