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LUNDI 19 JANVIER
Maquereau a la tomate X
@ Petit salé aux lentilles* I X
Mimolette X
Fruit
MARDI 20 JANVIER
Betteraves vinaigrette * A T X
Beoeuf bourguignon* A T
Carottes sautées X
Mousse au chocolat T
Biscuit X TX
- K Salade de crudités* TT T X
)Xé‘ig;s/ Boulettes de boeuf X
Purée de pois cassés Ea X T T
Galette des rois X X TX TX T
_ GALETTE bes ROIS
Yaourt aromatisé X
JEUDI 22 JANVIER
Coleslaw* X
Poisson du marché sauce citron X X
e Pomme de terre vapeur
Fromage X
Fruit
Velouté de tomate A T
J Gnocchis poélés X
1 . ‘v
gtnigc% 22 Haricots verts B X ,ﬁ(mmw
COEVR Y Yaourt de la ferme ' 4 X
TOUTE LA SEMAINE SR
. . Llary g ¥
Pains et baguettes des boulangeries de = o
Dompierre-sur-Mer
* Préparé sur place. 2
Les allergénes sont susceptibles de changer selon les techniques culinaires employées. Fromage 2 la coupe

Attention les menus sont susceptibles de changer selon I'approvisionnement.



