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MENUS DU 24 AVRIL AU 12 MAI 2023
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LUNDI 24 AVRIL

MARDI 25 AVRIL

JEUDI 27 AVRIL

VENDREDI 28 AVRIL

Radis / beurre
Ravioli a la tomate /
salade verte*

Salade piémontaise*
Pintade braisée au chou*

Salade de mache
Gratin de pomme de terre
au reblochon*

Carottes rapées™
Chipolata / Ratatouille*
Eclair vanille

Yaourt a la vanille ou aux Fruit frais de saison Fruit
fruits
LUNDI 1 MAI MARDI 2 MAI JEUDI 4 MAI VENDREDI 5 MAI
Salade tomate / Mais* Salade de tomate* Céleri rémoulade®
FERIE Sauté de porc aux Tagliatelle aux Steack haché / frites*
pruneaux / Courgettes | champignons et fromage* Yaourt aux fruits
sautées * Fruits
Entremet chocolat
LUNDI 8 MAI MARDI 9 MAI JEUDI 11 MAI VENDREDI 12 MAI
Concombre a la menthe* | Salade dés de fromage et Tarte a l'indienne*
FERIE Dés de saumon / Brocolis croutons Haricot blanc, carotte / sauce

* FAIT MAISON
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sauce creme¥*
Patisserie

Blanquette de veau et riz
Compote de pomme

tomate
Yaourt végé
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LUNDI 15 MAI MARDI 16 MAI JEUDI 18 MAI VENDREDI 19 MAI

Pamplemousse Betteraves vinaigrette*
Roti de porc / pomme de | Jambon grillé / haricots

terre sautées™ blancs FERIE FERMER

Petit suisse Fromage
Fruits frais de saison
LUNDI 22 MAI MARDI 23 MAI JEUDI 25 MAI VENDREDI 26 MAI

Concombre / féta*
Poulet r6ti / pommes

Samoussa aux légumes
Riz cantonnais / salade

Salade Gauloise (dés
betterave, dés pommes,

Salade coleslaw*
Poisson a la provencale /

noisettes verte* dés gruyere) * poélée méridionale*
Compote Fromage Hachis parmentier / salade Yaourt nature
Fruit verte*
Fruit frais de saison
LUNDI 29 MAI MARDI 30 MAI JEUDI 1 JUIN VENDREDI 2 juin

Tomates en salade*
Daube de boeuf* / Pomme
de terre vapeur
Yaourt aux fruits

Salade nicoise*
Sauté de dinde /
champignons*
Fruit frais de saison

* FAIT MAISON

Haricots verts vinaigrette*
Poisson pané / Riz*
Fromage
Fruit frais de saison

Betterave cuite au four*
Ravioli épinard*
Moelleux au chocolat
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S MENUS DU 5 JUIN AU 23 JUIN 2023 Y
LUNDI 5 JUIN MARDI 6 JUIN JEUDI 7 JUIN VENDREDI 8 JUIN
Paté de campagne / Taboulé* Céleri rémoulade* Melon
cornichons Sauté de boeuf aux Crousti-fromage Roti de porc aux herbes /
Poisson du moment Gratin poivrons* Petits pois pomme de terre sautées*
de légumes* Courgettes™ Fruits Compote pomme/poires
Riz Glace
Fruit frais de saison
LUNDI 12 JUIN MARDI 13 JUIN JEUDI 15 JUIN VENDREDI 16 JUIN
Macédoine mayonnaise* Radis beurre Tomates / mozzarella* |Salade de pomme de terre
Crépes Poisson béarnaise Porc créole* / pates aux olives, mayonnaise*
jambon/champignons/ Gratin chou fleur Salade fruits cuits Pizza aux fromages
fromage béchamel * Fruit
Salade Patisserie

Fruit frais de saison

LUNDI 19 JUIN

MARDI 20 JUIN

JEUDI 22 JUIN

VENDREDI 23 JUIN

Salade verte / surimi*
Pates bolognaise*
Fromage blanc / confiture

Taboulé*
Duo d'haricots vert /
carotte*
Compote, biscuit

Céleri rapé et lardons*
Poisson pané
Poélée de légumes
Riz au lait

Friand au fromage
Tomate farcie*
Fruit frais de saison
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* FAIT MAISON
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MENUS DU 26 JUIN AU 7 JUILLET 2023
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LUNDI 26 JUIN

MARDI 27 JUIN

JEUDI 29 JUIN

VENDREDI 30 JUIN

Melon/ pasteque*
Poulet / frites
Macédoine de fruits

Concombre vinaigrette*
Roti de porc orloff*
Carottes / champignons*
Flan au caramel
Biscuit

Salade composé (tomate-
mais-olives)*
Pate bolognaise végé
Fromage
Fruits

Salade verte et dés de
fromage*
Brandade de morue
Créme vanille

LUNDI 3 JUILLET

MARDI 4 JUILLET

JEUDI 6 JUILLET

VENDREDI 7 JUILLET

Melon
Burger*
Crudité

Glace

Quiche fromage*
Aiguillettes de poulet /
ratatouille*

Fruit frais de saison

Betterave rapée, féta*
Brochette de poisson*
Brocolis / semoule
Fruit frais de saison

PIQUE-NIQUE

* FAIT MAISON
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